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レイリア大橋で使えるクーポン付き！

生パスタ＆パフェ　

ベツ・バラーレ
生パスタで知られる「ベツ・バラーレ」は、オリジナルのソースがまた絶
品！ 自家製レシピのジェノベーゼソースは、沖縄直送のバジルがたっ
ぷり。ちぎりたてを飛行機で空輸しているので新鮮そのもの。あふれ
る香りを確かめて！ トマトソースは、まろやかでさっぱり。「実は、生
のトマトが苦手…」というオーナーも大好物というエピソード付きです。

日本茶カフェ　

田頭茶舗
京都宇治の石臼引き高級濃抹茶を贅沢に使ったプレミアムスイーツは、抹
茶ファンなら一度は食べてみたいシリーズ。生地に竹炭を入れたビジュア
ルは、千利休が好んで使った黒い茶碗と抹茶の組み合わせにインスパイア
されて考案したとか。竹炭はミネラルと食物繊維がたっぷりなので健康志
向の人にも。濃ほうじ茶タイプもあり。WEBショップから通販も可能。
※テイクアウトの場合は冷凍状態でのご提供となります。

バジルのフレッシュ
さは調理後も健在。皿か
ら香りが立ちのぼり、テーブ
ルを包み込んでしまうほど。いざ
口に運べば、パルメザン＆グラナパダー
ノの2種類の粉チーズ・松の実・にんにくの味わい
が重なり、濃厚＆リッチな風味とコクに驚きます。

西鉄 大橋駅直結のレイリア大橋B1F南は、毎日寄りた
いグルメスポット。1品追加にぴったりのお惣菜や、ラ
ンチも昼飲みもOKのショップ、さらに魅惑のスイーツ
まで。あなたのOHASHIライフをもっと美味しくします。

「ベツ・バラーレ」の店内で2時間ほど煮込
みながら手作りされているトマトソースは、
店の人気No.1。酸味をおさえた味わいは
子どもから年配の方まで、幅広い層に愛さ
れています。まろやか＆まったりしたテイ
ストで幅広の平麺パスタともベストマッチ。

生地は米粉ベー
スなので、もっち
り＆しっとり、口
触りもなめらか。ク
リームは “濃抹茶 ”の

名前の通り、抹茶の香り
がしっかりと立ち、程よい苦

味も楽しめます。甘さ控えめなので、
男性へのギフトにもおすすめ。

オリジナルのソースに
こだわりがぎっしり

千利休をヒントに考案！
抹茶と竹炭のカラーリング

ohashi style 2020 spring special edit

プレミア
ム竹炭チーズケーキ（濃

抹
茶
）864円
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オ ー ナ ー の 大 好 物 ! ?

見 た 目 も 味 も

プ レ ミ ア ム

甘 さ 控 え め 大 人 ス イ ー ツ

チキンとい
んげん

のジ
ェノ
ベ

ー
ゼ
10
67
円

お花見におもたせに
春めく、スイーツ
レイリア大橋B1F南にはスイーツのショップが5軒も。
ギフトも、おやつもすべてがここで揃います。

スイーツ＆パンの大本命も駅ナカで
イタリアで人気NO.1のジェラートブランド「ヨゴリーノ」と、北九州の老舗パン屋「シロヤ」。
世界の美味しさ、九州の味から人気者をピックアップ！

最高級の濃抹茶を練り込んだ、新感
覚のクリームチーズケーキ。抹茶ら
しさとチーズの濃厚さをバランス良
く楽しめます。タルト部分には竹炭
を用いて、黒×抹茶グリーンのコン
トラストを出しました。こちらも甘
さ控えめ。サイズは直径約12cm。

スイーツ　

ヨゴリーノ
アイスクリームに比べて、脂肪分は約1/5、カロ
リーは約1/2。タンパク質もしっかり摂れるヨー
グルトジェラート、ヨゴリーノ。これはもう“罪
悪感のないスイーツ”と言ってしまっていいの
かも！ ちなみにプレーンは118 kcal、ミント17
は298kcal、ミント18は156kcal。健康的なヨー
グルトが主成分だけれど、酸味は控えめ、甘く
て濃厚、ソフトクリームのような口当たりなの
で、満足度も完璧。毎日だって食べられそう！

ベーカリー・カフェ　

シロヤ
「シロヤ」のパンは、北九州市民にとってのソ
ウルフードであることはご存知のとおり。お
やつの定番中の定番、サニーパンやオムレッ
トが有名ですが、最近じわじわと知名度をあ
げているのが食パン。ふんわりとクセがなく、
一緒に食べる食材の味を受け止めてくれるの
で、サンドイッチにも向いているそう。朝の美
味しいルーティーンに選んでみてはいかが？

毎日、食べたくなる
ヘルシージェラート

OHASH Iの朝の定番に
仲間入りしたパン屋さん

発酵後にミキシングをして、その後さ
らに２回目の発酵をさせる“二段仕込
み製法 ”を採用。職人が6時間かけて
生地をつくり、焼き上げるので、ふん
わり＆しっとりの食感が完成！

01_いちごを上品な自家製白あんでくるみ、柔らかなお餅で包みました。お花見シーンにも！ 02_最高級チョコレー
ト＆特製クッキーを独自製法でミックス。サクッとした食感とまろやかな口溶けでチョコレートの美味しさを引
き立てます。03_ころんと小さく可愛らしい和菓子。果実感を楽しめる寒天ゼリーでカラフルな8種類を揃えました。
04_一口サイズのおせんべいを集めた吹き寄せと、色合いが美しい遊山楽（写真）を3袋ずつの詰め合わせに。

ミントシロップ・パリパリチョコ・ブラウニー
の組み合わせ。ミントは刺激少なめタイプで、
ジェラートで冷えて固まったパリパリチョ
コの食感が楽しい！ ※スモールは -100円／
ラージは+100円

ミント 1 7（レギュラー）5 9 0円

食パン（ 1山・4切）1 3 0円

発売以来、50年間人気が続いている
プチケーキ。ふわふわと柔らかなス
ポンジ生地に、軽めのホイップクリー
ムをはさんでいます。

オムレット（ 5個入）2 2 0円

千鳥屋本家 の
ベルギーチョコクランチ
A
ア ル ペ ン
L P E N（ 1個）7 0円

満果惣 の
吹き寄せ  遊山楽
（ 6袋入）1 0 8 0円

如水庵 の
いちご大福
（ 1個）2 1 6円

菓匠  清閑院 の
京てまり
（ 8個入）8 6 4円

マシュマロとレインボースプレーをトッピ
ングしたミント18。なめらかなジェラートと
マシュマロのむっちりした食感のコンビネー
ションが新鮮。※スモールは -100円／ラー
ジは+100円

ミント 1 8（レギュラー）5 6 0円

100年以上の歴史のなかで、“純正 ”の材料だ
けを使用してきたユーハイムが誇る、“純生 ”
の美味しさ。うず高くしぼられた生クリーム
は、牛乳だけでつくられた上質なもの。くど
さがないので、ボリューミーなのにもたれず、
さっくり軽いシュー生地ともぴったり。スイー
ツの原点のようなシュークリームです。

ユーハイム の
純生シュークリーム
（ 1個）2 8 1円

01_

03_

02_

04_

食感が
楽しい

美味
しさ

良心
価格

いくつも
食べちゃう

S N S映え！

福岡市南区大橋1-5-1（西鉄大橋駅直結）
☎092-511-5517

営業時間 10:00～21:00 ※店舗により異なります。
ht tps : / /www.ohhash i -m.com※価格は税込価格です。※イートインとテイクアウトで価格が異なる場合がございます。※掲載の商品は売り切れる場合がございます。※掲載の内容は諸般の事情で変更となる場合がございます。予めご了承ください。

H O T  I N F O

3月17日火はニモカポイント10倍
レイリア大橋の情報はSNSでチェック！
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（濃抹
茶）1カット 324円、1ロール 12 9 6円



透明のパッケージ入りが
お店の味をそのままを楽
しめる生カレー（各200g
／478円）。お鍋に移して
温めるタイプです。

ミートデリカ　

ミートアップ ! !
得意のヘルシー肉料理が、ミートアップオー
ドブル（2～3人前／1706円）で新登場。赤・
黄・緑の野菜を使ったベジソース付きでベジ
チキン＆ベジポークを中心に、パプリカの
肉詰め、根菜ハンバーグなど、お肉も野菜も
摂れるラインナップ。ご飯ものには、香ばし
いチキンがゴロゴロ乗ったグリルチキンパ
エリア（626円）を。カレー風味のスパイシー
なオトナ味でアルコールにも合いそうです。

お弁当・お惣菜　

クック・チャム
家族全員、好きなんだけど手間がかかる。そ
んなちらし寿司（100g／140円）は「クック・
チャム」におまかせで。具材は、エビ・しいた
け・ごぼう・人参・レンコンと根菜類豊富。甘
めのすし酢でキッズもお箸がすすむ味付け
です。ちらし寿司がさっぱりしているので、
メインのおかずは揚げ物に。ササミフライ
（100g／205円）を選べば、ヘルシー志向の
ファミリーも安心です。

お弁当・お惣菜　

吉から
ちょっと甘めの九州醤油からあげ（100g／
もも281円・むね227円）、コクのある塩味の
旨塩からあげ（100g／もも281円・むね227
円）から、お気に入りの味をみつけてチョイ
ス！ 鶏はハーブでストレスをやわらげ育て
た “九州うまかハーブ鶏”です。ご飯ものは、
栗・山菜・鶏など5つの味がセットになった
五色俵おこわ（540円）。バラエティ感のあ
る味で、食卓をカラフルに彩ります。

韓国デリカ　

麦庵チキン＆デリカ
サクサクの衣のヤンニョンチキン（100g／
260円）は、噛めばジュワッと甘辛味がしみ
出てジューシー！ この食感のファンは、学
生さんから、お孫さんにオススメされたお
ばあちゃんまで、かなり幅広いとか。韓国風
のりまきキンパ（1本・680円 ※写真の1.5倍
ほどの量）は玉子・ごぼう・きゅうり・ハムなど、
具材はたっぷり7種類。野菜モリモリなので
栄養バランスも良好です。

うどん　

能古うどん製造所
ビールで天ぷら類を楽しんだ後は、16：00からのスペシャルメ
ニュー、もつ鍋をオーダー。牛もつは国産のみを使用して、品
質にこだわったもの。ツヤツヤと輝き、プリプリと弾んでいる
ので、美味しいのは一目瞭然 !! テンションが上がります。さらに、
もつ鍋を来店人数分頼めば、うどんが食べ放題になるサービス
も !! うどんは最初から投入してもいいし、〆の麺にもぴったり。

居酒屋　

焼きとり  もつ鍋  竹乃屋
昭和51年、博多区東比恵で誕生した居酒屋の竹乃屋。その看板
メニューがどーんと乗った焼きとり弁当（590円）が、昼も夜も
焼きとりラバーな人たちのハートをワシ掴みにしているとか。
豚バラ、砂ずり、とりももなどの串はすべて、その日に店頭で
焼かれたもの。焼いた後、時間がたっていないので、冷めても
固さは感じません。夜ならビールと一緒に楽しんで！

カレー　

ナイル
昭和36年創業、福岡・博多で愛され続けてきたナイルのカレー。
当時のレシピを再現した甘口の復刻カレーなど、３種類のカレー
をお家でも楽しめるとご存知ですか？ そのひとつが“お弁当
スタイル ”のテイクアウト。豚カツなど人気のトッピングも
OKです。もうひとつは、お店で出しているカレーをそのままパッ
ケージ化した“生カレー”。どっちのスタイルで試してみたい？

牛肉盛り蕎麦処　

名代  藤庵
惜しまれながら閉店した、博多駅前「煮込み屋 虔

けんじゅう

十」
で大人気だった、もつ煮込み＆煮込み卵（528円）が、藤
庵で復活しました！ 美味しさの肝となるのは豚もつ
の下処理。これを丁寧にほどこし、味噌仕立てでじっ
くり煮込んでいます。じんわり広がる旨味はすっきり
したハイボールにぴったり！

ホームパーティや
お花見の主役メニュー

ちらし寿司はラクに
テイクアウトが一番！

九州醤油か旨塩か…!?
好みの味を選びたい

韓国流のおいしさは
栄養バランスGOOD

うどん屋宴の新スタイル  
天ぷら経由～もつ鍋行き

“ランチで焼きとり ”を
かなえるお弁当、発見！

3種類のカレーを
お家で食べ比べしたい

蕎麦屋でセンベロ！のツマミは
味噌もつ煮込み

麺処で、昼飲み、
チョイ飲み、宴会も

老舗のあの味、
お持ち帰り！

グルメなトレンドの“麺の店で飲む”
そのブームはレイリア大橋にも！

福岡生まれの居酒屋＆カレーの名店から
長年愛されるあの味をテイクアウト！

01 02 03 04

チキンとごはんで、あっという間に美味しい食卓
レイリア大橋B1F南は、お手頃でバラエティ感のあるお惣菜がいっぱい。たとえば、みんな大好き鶏肉料理＆ご飯ものの組み合わせで、こんな食卓が完成します。

能古うどん製造所での宴会
は、店入口のトッピングコー
ナーからスタート。丸天や海
老天、アジフライなど（各種
132円～）好きな天ぷら類を
ツマミにビールで乾杯を！

料理を480円以上注文す
ると、＋550円でハイボー
ルが30分間飲み放題に。2
杯以上飲むならオトク！ 
ほぼ1000円でセンベロで
きます。※14：00～限定

もつ鍋（1人前／1408円）
は１人前からオーダー
可能で、おひとり様も
OK!! スープは、みそ or 
しょうゆから選べます。

サックサクの揚げた
て豚カツにファン多
数。伝説のカツカレー
（テイクアウト1188円、
イートイン1210円）。

イートインの場合、黄色い
復刻ナイルカレー、スペ
シャルナイルカレー、黒
カレー（辛口）のうち、２
種類をかける“合がけ”と
いう裏技もあり！  詳し
くは店頭で聞いてみて。
イートイン価格は各カ
レーすべて693円。

サイズと味をリニューアルした、鶏皮せ
んべい（100g／421円）。大きめカット
＆甘酸っぱい味で評判となり、今やヒッ
ト商品に。1日3kgも売れています。写
真は30g程度。

店頭に並んでいる焼きとり
はいつも焼き立て！ 鶏も
も（140円）・豚バラ（172円）
は特に人気で、１日150～
160本が完売します。

ハイボール飲
み放題、

3 0分 5 5 0円！人数分オーダ
ーで

うどん食べ放
題

自慢のうどん
だしを

活かしたオリ
ジナルスープ

お家で焼きと
り

パーティ開催
！

生カレーも、

ギフトカレー
も！

裏メニューの

“合がけ ”を大
公開！
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飲んだ後はツルッとした喉
越しで箸がすすむ、平打麺
がおすすめ。盛り蕎麦605
円、牛肉盛り蕎麦880円（写
真は大盛り1045円）。

飲 み の ラ ス ト は 平 打 麺 で

トッピングは
絶好のつまみ！

オードブルの
電話予約受付中！
tel:092-408-1718
※季節により商品の
ラインナップ変更あり。


